                                                                                                                                                     ALLEGATO 4.1








	PROCEDURA NEGOZIATA PER LA GESTIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE  RIVOLTO AGLI ALUNNI E AL PERSONALE SCOLASTICO AVENTE DIRITTO FREQUENTANTI LA SCUOLA DELL’INFANZIA,  PRIMARIA  E LA SCUOLA SECONDARIA DI I GRADO UBICATE NEL COMUNE DI  NURRI 
A.S. 2018/2019 -  2019/2020 E 2020/2021     
CIG:          


	OFFERTA TECNICO QUALITATIVA - RELAZIONE ESPLICATIVA
da redigersi in 

max n. 6 pagine (formato A4, paragrafo interlinea 1,5, carattere Cambria 11)




Il sottoscritto ____________________________________ , nato a _______________________ prov. _____ il _____________ , residente a _____________________ prov. ____ in _____________________ n. _____ , C.F. _______________________________ , in qualità di ________________________________ e Legale Rappresentante della Ditta ___________________________________________________ , con sede legale a ________________ prov. _____ in ____________________ n. ____ , C.F. _________________________ , Partita I.V.A. ______________________ , telefono _____________________ , fax ____________________ , e-mail __________________________________ , P.E.C. ________________________________________ , 

dopo aver valutato tutte le circostanze generali e particolari che possono influire sull’espletamento del servizio, ritenute le stesse tali da consentire l’offerta e ritenuto remunerativo il prezzo offerto,
OFFRE
quanto di seguito specificato: 

1. Professionalità impiegate giornalmente per l’espletamento del servizio (oltre all’organico di base dichiarato nell’Allegato 9.1) 

2. Piano di risoluzione delle emergenze ;
3. Certificazione del sistema  di qualità aziendale
4. Piano annuale delle iniziative, a carattere ludico,  di informazione, formazione ed educazione alimentare con l’intervento di esperti (a titolo di esempio nutrizionisti, pediatri, ecc)
5. Effettuazione di analisi microbiologiche, chimiche sulle materie prime, sui pasti cucinati con indicazione del laboratorio presso cui la ditta intende effettuare le analisi
6. Recupero e riutilizzazione del cibo integro e non consumato
7. Fornitura mensile pasti gratuiti per ciascuna annualità di riferimento
8. Uscite e visite didattiche, per ciascun anno di riferimento, sul tema della “filiera corta”

In caso di discordanza tra l’offerta espressa  nell’allegato 5 e quella espressa nell’allegato 5. 1, sarà ritenuta valida quella più vantaggiosa per l’Ente. Non sono ammesse offerte in aumento o espresse in modo indeterminato, né offerte recanti abrasioni o correzioni, salvo che queste ultime risultino controfirmate dal Sottoscrittore.
La presente offerta è parte integrante e  sostanziale dell’offerta tecnico – qualitativa di cui all’allegato 12. 
Luogo e data _____________________________
 

Firma digitale del Legale Rappresentante

        
 ________________________________________    
IL MODULO PUÒ ESSERE RIPRODOTTO SENZA MODIFICHE AL TESTO






